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가축사양

문 1. 다음 그림은 한우의 월령별 성장특성을 나타낸 것이다. 각 단계에

대한 설명으로 옳은 것을 <보기>에서 모두 고른 것은?

월령

성장률
㉠ ㉡ ㉢ ㉣

<보 기>

ㄱ. ㉠단계에서는 신경 및 뇌의 발달이 일어난다.

ㄴ. ㉡단계에는 지방의 함량이 높은 사료를 급여한다.

ㄷ. ㉢단계에는 단백질의 함량이 높은 사료를 급여한다.

ㄹ. ㉣단계에는 칼슘(Ca)과 인(P)의 함량이 높은 사료를

급여한다.

① ㄱ, ㄴ ② ㄱ, ㄷ

③ ㄴ, ㄷ ④ ㄴ, ㄹ

문 2. 사료효율만을 고려할 경우 가장 효율적으로 동물성단백질 식품을

생산할 수 있는 축종을 순서대로 나열한 것은?

① 육계 > 돼지 > 육우 ② 육계 > 육우 > 돼지

③ 돼지 > 육계 > 육우 ④ 돼지 > 육우 > 육계

문 3. 사일리지(silage) 조제의 장점이 아닌 것은?

① 저장시 기후 조건의 지배를 비교적 적게 받는다.

② 생초를 다즙질 상태로 저장하여 이용할 수 있다.

③ 부피가 작아 건초보다 저장 면적을 적게 차지한다.

④ 양건 건초에 비해 비타민 D의 함량이 높다.

문 4. 다음 그림은 사료에너지가 체내에서 이용되는 과정을 나타낸

것이다. 젖소의 유생산에 필요한 에너지 요구량을 구하기 위해서

어느 단계의 에너지를 측정하여야 하는가?

㉠

㉡ 분에너지

뇨에너지, 가스에너지
㉢

㉣ 열량증가

① ㉠ ② ㉡

③ ㉢ ④ ㉣

문 5. 불활성의 펩시노겐(pepsinogen)을 펩신(pepsin)으로 변성시킴으로써

활성을 갖게하는 물질과 관련된 광물질은?

① Cl ② Cu

③ Fe ④ Se

문 6. 다음과 같은 원료사료를 이용하여 육성돈사료를 배합하고자 한다.

라이신이 제1 제한 아미노산이 되는 경우는?

① 옥수수 ＋ 콘글루텐밀 ＋ 아마박 ＋ 대두유

② 옥수수 ＋ 가금부산물 ＋ 카사바 ＋ 혈분

③ 보리 ＋ 옥수수 ＋ 어분 ＋ 육골분

④ 보리 ＋ 대두박 ＋ 육분 ＋ 우지

문 7. 사료내 칼슘(Ca)과 인(P)의 비율이 불균형을 이루거나, 규산염

혹은 수산염 등의 함량이 높을 경우 거세우에서 많이 발생할 수

있는 질병은?

① 유열 ② 간농양

③ 케톤증 ④ 요결석증

문 8. 산란계의 점등관리에 대한 설명으로 옳은 것을 모두 고른 것은?

ㄱ. 계군이 50 % 산란을 할 때에는 12시간 이하로 점등한다.

ㄴ. 일조시간 증가를 모방하여 점등시간을 점차로 증가시킨다.

ㄷ. 산란기간 중 한번 연장된 점등시간은 절대로 줄여서는

안된다.

ㄹ. 점등관리를 함으로써 Follicle Stimulating Hormone의

분비를 억제한다.

① ㄱ, ㄴ ② ㄴ, ㄷ

③ ㄴ, ㄹ ④ ㄷ, ㄹ

문 9. 반추동물의 조사료 입자 크기, 섭취량 및 소화율에 대한 설명으로

옳지 않은 것은?

① 조사료 입자의 크기가 감소할수록 유지방의 함량이 감소한다.

② 조사료 입자의 크기가 감소할수록 조섬유의 섭취량이 증가한다.

③ 조사료 입자의 크기가 감소할수록 조사료의 소화율이 증가한다.

④ 조사료 입자의 크기가 감소할수록 반추위 pH가 감소한다.

문 10. 농가에서 섬유질배합사료(TMR)를 제조하여 급여할 경우의 장점을

모두 고른 것은?

ㄱ. 우군이 작을수록 실행하기 용이하다.

ㄴ. 편식으로 인한 대사성질환의 위험을 감소시킬 수 있다.

ㄷ. 작업의 표준화로 사료 급여에 따른 노동시간을 단축할 수

있다.

ㄹ. 농가부산물 및 식품부산물의 활용을 통하여 사료비를

절약할 수 있다.

ㅁ. 사료배합을 위해 공급되는 원료사료의 성분 분석이

용이하다.

ㅂ. 잘못된 사료배합으로 인한 번식장애, 대사성질환, 과비 등의

발생가능성이 없다.

① ㄱ, ㄴ, ㄷ ② ㄴ, ㄷ, ㄹ

③ ㄷ, ㄹ, ㅁ ④ ㄹ, ㅁ, ㅂ
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문 11. 조사료를 van Soest 분석방법에 의해 분석할 경우 Neutral Detergent

Soluble(NDS) 분획에 포함되지 않는 것은?

① 글루코스(glucose)

② 말토스(maltose)

③ 셀룰로스(cellulose)

④ 스타치(starch)

문 12. 물리적 요인에 의해 사료단백질의 변성이 유도되지 않는 사료의

가공방법은?

① Baling

② Flaking

③ Extruding

④ Micronizing

문 13. 돼지가 100 g의 사료를 섭취하여 분으로 25 g을 배설하였다.

사료의 지방함량이 5 %이고, 분의 지방함량이 8 %일 경우 사료

지방의 외관소화율(apparent digestibility)은? (단, 사료 및 분의

중량과 지방의 성분함량은 건물기준임)

① 20 % ② 40 %

③ 60 % ④ 80 %

문 14. 돼지의 사양관리에서 강정사양(flushing)의 효과가 아닌 것은?

① 건강 개선

② 배란율 증가

③ 분만시간 단축

④ 배아 생존율 증가

문 15. 일부 원료사료 중에는 항영양인자가 있어 축종에 따라 사용에

제한을 받는 경우가 있다. 원료사료와 항영양인자의 연결이 옳지

않은 것은?

① 수수－ tannin

② 면실박－ gossypol

③ 아마박－ linamarin

④ 대두박－ glucosinolate

문 16. 착유우의 사양관리에 있어서 건유에 대한 설명으로 옳지 않은

것은?

① 건유초기에는 유방염 발생 위험도가 가장 낮다.

② 태아의 발육에 필요한 영양소를 집중적으로 공급하기 위하여

건유를 실시한다.

③ 건유기간은 건유 대상우의 건강상태에 따라 좌우되나 분만

전 50 ～ 60일이 적당하다.

④ 젖소가 임신말기에 도달하면 우유생산량이 적어지므로 차기

우유생산을 위한 준비기간으로 건유가 필요하다.

문 17. 사료가치를 생물학적으로 평가하는 방법 중 옳은 것은?

① 생물가단백질섭취량
단백질축적량

② 사료효율증체량
사료섭취량

③ 단백질효율단백질흡수량
증체량

④ 영양율＝가소화조단백질
가소화영양소총량가소화조단백질

문 18. 닭의 강제 환우에 대한 설명으로 옳지 않은 것은?

① 강제환우는 장기간 산란 후 닭에게 휴식을 제공하는 수단으로

이용된다.

② 강제환우 기간 중에는 절수, 절식 등에 의한 스트레스를 주지

않는다.

③ 강제환우는 계획에 의해 환우기간을 6～ 8주 이내로 단축시켜

다시 산란주기가 시작되도록 유도한다.

④ 강제환우 후 생산된 계란은 산란후기에 생산된 계란에 비하여

난중과 난각의 질이 개선된다.

문 19. 돼지의 장관내에서 특정 아미노산은 황화수소(H2S)나 스캐톨

(Skatole)과 같은 인돌(Indole)화합물로 전환되어 분뇨의 악취를

유발한다. 황화수소(H2S)로 전환되는 아미노산과 인돌(Indole)로

전환되는 아미노산을 바르게 연결한 것은?

H2S Indole

① Cystine Serine

② Cysteine Lysine

③ Glycine Isoleucine

④ Methionine Tryptophan

문 20. 동물의 체내에서 광물질이 수행하는 생리적 기능에 대한 설명으로

옳지 않은 것은?

① 마그네슘(Mg)은 ATP 합성에 관여한다.

② 크롬(Cr)은 효소단백질합성에 관여한다.

③ 나트륨(Na)은 포도당의 이동에 관여한다.

④ 칼륨(K)은 포도당의 이동에 관여한다.


